Gedeck 5,90
Alle Preise in € inkl. Steuern

Kichenchef
Christoph Schuch

Suppen & Vorspeisen

VICHYSSOISE
geeiste Erdépfel-Lauch-Suppe
Schwarzer Knoblauch ... 11

HUMMERSUPPE
Pofesen ... 19

PARADEISERSALAT
frische & getrocknete Paradeiser, Johannisbeere
Sonnenblumenkern-Pesto ... 19

LACHSFORELLE
roh mariniert, Zirben- und Zitrusbeize
Hirschrohschinken, Pilze ... 24

GEBACKENE WIENER SCHNECKEN
Gurke, Oregano-Joghurt ... 23

TATAR NACH WAHL
Rind _— Pilz_—" Rind & Pilz
dazu Buttertoast .. 26

Kleine Wiener Kiiche

BROSELKARFIOL
Ei, Erbse 19
dazu 10g Saiblingskaviar ... 8

GEBACKENER KALBSKOPF
cremiger Paprika-Kraut-Salat . 21

NEU WIENER BACKFLEISCH
Rote Riben Salat, Kren, Blutampfer ... 23

KALBSWANGERL-GULASCH
Butternockerl ... 24

%/4 Y:  Szegediner
" Hummerkrautfleisch

Kostprobe .28 Vorspeise .41 Hauptspeise . 74

Kiichenchef
Christoph Schuch
empfiehlt

WILDSCHWEINBRATL
gerollt & glasiert, wirziger Chinakohl, Aschantinuss
kalt serviert ... 24

WIENER ALPEN BOTTARGA
hausgemachte Pasta
gerducherter Rogen von der Lachsforelle .. 23
In Kooperation mit Fischzucht Oberwasser

Hauptspeisen

KNUSPRIG GEBACKENE EDELPILZE
Zitrone, Kapern, Blattsalate ....25

GEFULLTE PAPRIKA VOM FLUSSWELS
Erdépfelschmarren
fermentierte Vanille-Paradeiser-Sauce ... 32

ZANDER
Grappakraut, Trauben & Rosinen, Verjus-Velouté ... .46

GESCHMORTES KALBSSCHULTERSCHERZEL
Ofenkdurbis, Saubohnen, wirziger Stangensellerie ... 36

DRY AGED VULKANLANDSCHWEIN
Melanzani, Letscho, Belper Knolle ... 32

WIENER SCHNITZEL
heimisches Kalb rosé Austria, Erdépfelsalat ... 34

HIRSCHRUCKEN
Walnuss-Ribisel-Palatschinke ... 48

Desserts

SCHOKO-BIRNEN-SCHNITTE
pochierte Birne, dunkle Schokolade, Nougat, Schoko-Eis ... 15

EISKALTER BIEDER & MAIER
Milcheis, Kaffeemousse, Kaffeereduktion und Keks ... 15

KARAMELLISIERTER GRIESSSCHMARREN
Rumzwetschken, Mohn-Eis ... 15

MINI-SCHAUMROLLEN
vier Stiick ... 9

Signature Meni

ROSMARIN-BROMBEER SPRITZ
Brombeerlikor, Verjus, Prosecco und frischer Rosmarin

VICHYSSOISE
geeiste Erdépfel-Lauch-Suppe, Schwarzer Knoblauch

LACHSFORELLE
roh mariniert, Zirben- und Zitrusbeize, Hirschrohschinken, Pilze
2023 Welschriesling Selection - Stubits, Csaterberg

WILDSCHWEINBRATL

gerollt & glasiert, wiirziger Chinakohl, Aschantinuss, kalt serviert

2024 Furmint St. Margareten - Esterhazy, Leithaberg

WIENER ALPEN BOTTARGA
hausgemachte Pasta, gerducherter Rogen von der Lachsforelle
2025 Roter Veltliner Symphoniker - Setzer, Weinviertel

SZEGEDINER HUMMERKRAUTFLEISCH
2023 Vestibll Blanc Steindorfer, Apetlon

HIRSCHRUCKEN
Walnuss-Ribisel-Palatschinke
2024 Merlot Reserve — Leo Aumann, Tribuswinkel

EISKALTER BIEDER & MAIER
Milcheis, Kaffeemousse, Kaffeereduktion, Keks

Vanille Rum - Zacapa Centenario Gran Reserva 23 Years
mit Bourbon-Vanilleschoten aromatisiert

7-Gang-Menli inkl. Aperitif 138
Weinbegleitung ... 47

Gerne servieren wir auch eine alkoholfreie Getrdnkebegleitung.



