Hauptspeisen

KICHERERBSENGULASCH

Kachencher Gedeck 5,90 geschmorte & knusprige Melanzani, junger Spinat ... 23

Christoph Schuch Alle Preise in € inkl. Steuern
PIELACH URSPRUNG SAIBLING
pochiert, Kohlrabi, Lattich, Saubohnen
Réucherfisch-Kokossauce ... 39

FLUSSWELS
Paradeiserkraut, fermentierte Vanille-Tomatensauce
geflillter Paprika ... 38

DRY AGED VULKANLANDSCHWEIN

Supp en & Vorsp eisen Mais, Artischocke, Edelkirsche mit Balsamico 32
WIENER SCHNITZEL

St ety Pt Loy Tl e 2 heimisches Kalb rosé Austria, Erdépfelsalat .34

mit .-—"ohne knusprigem Speck ... 14
HIRSCHRUCKEN

bl R Walnuss-Ribisel-Palatschinke .. 48

Pofesen ... 19
LAMM AUS DEM WECHSELGEBIET
ausgeldste Stelze, Letscho, Fisolen, Macadamia
Wiener Miso ....34

MARINIERTER SCHAFSKASE
Melone, Paradeiser ... 19

ZANDERCARPACCIO
Apfel, Fenchel, Melisse ... 26

LACHSFORELLE Desserts
roh mariniert, Zirben- und Zitrusbeize TOPFENMOUSSE
Hirschrohschinken, Pilze .... 24 Erdbeer-Minz-Ragout ... 15
TATAR NACH WAHL MARILLE
Rind Pilz Rind & Pilz Ragout, Nougatmousse, Mandelcrumble
dazu Buttertoast ... 26 Marillenkernél-Amaretto-Eis 16
KARAMELLISIERTER GRIESSSCHMARREN
9 o o0 Holundereis, Himb 15
Kleine Wiener Kiiche unaeres, Himbeeren
BROSELKARFIOL M'N"iiggﬁjngRgLLEN
Ei, Erbse 19
dazu 10g Saiblingskaviar ... 7 AFFINIERTER KASE

serviert mit hausgemachtem Chutney

el Al LI vier/sechs Sorten .. 19/24

cremiger Paprika-Kraut-Salat .. 21

NEU WIENER BACKFLEISCH

Rote Ruben Salat, Kren, Blutampfer .. 23 Signa ture Mena

GEBACKENE WIENER SCHNECKEN e
Rahmgurken, schwarzer Knoblauch .....23 F .
GEEISTE MANDEL-MELONEN-SUPPE

clzsie s sl lets el mit_—"ohne knusprigem Speck

Schinkenflecker! .- Krautfleckerl ... 15
dazu ein grtiner Salat .. 6,50 LACHSFORELLE
RS roh mariniert, Zirben- und Zitrusbeize, Hirschrohschinken, Pilze
oL m@c Q WILDSCHWEINBRATL
7]
%é// “o Szeged'ner gerollt & glasiert, wirziger Chinakohl, Aschantinuss, kalt serviert

HummerkraUtfle'SCh WIENER ALPEN BOTTARGA

Kostprobe ....28 Vorspeise ... 41 Hauptspeise ... 74 hausgemachte Pasta, gerducherter Rogen von der Lachsforelle

SZEGEDINER HUMMERKRAUTFLEISCH

Kiuchenchef HIRSCHRUCKEN
Ch ris toph SCh UCh Walnuss-Ribisel-Palatschinke
empfiehlt MARILLE
Ragout, Nougatmousse, Mandelcrumble
WILDSCHWEINBRATL Marillenkernél-Amaretto-Eis

gerollt & glasiert, wirziger Chinakohl, Aschantinuss
kalt serviert .. 24

WIENER ALPEN BOTTARGA 7-Gang-Mendi inkl. Aperitif 138
hausgemachte Pasta, gerducherter Rogen Weinbegleitung ... 42,50
von der Lachsforelle ... .23
In Kooperation mit Fischzucht Oberwasser

Gerne servieren wir auch eine alkoholfreie Getrénkebegleitung.



