
Küchenchef  Christoph Schuch

Long Drinks & Cocktails
Moscow Mule ......... 13
Wodka Lemon ......... 13
Whiskey Sour ......... 13

Limoncello Spritz ......... 11
Old Fashioned ......... 15

Negroni ......... 15
Negroni Sbagliato ......... 14
Espresso Martini ......... 12

 



Klassiker
S Z EG E D I N E R H U M M E RK R AU TFLE I SC H

 Kostprobe ......... 28    Vorspeise ......... 41    Hauptspeise ......... 74

WI E N E R A LPE N BOT TA RGA
hausgemachte Pasta, geräucherter Rogen 

von der Lachsforelle ......... 22
Eine Kreation unseres Küchenchefs Christoph Schuch  

in Kooperation mit Fischzucht Oberwasser.

WI E N E R SC H N IT Z E L
heimisches Kalb Rosé, Erdäpfelsalat ......... 34

SC H N E E B E RG E NTE N K EU LE
confiert, gebraten, Cassoulet von Schwarzwurzel, 

Kohlsprossen und Pilzen ......... 38

K ALB S R AH M G U L A SCH
Butternockerl ......... 27

G R A M M E LK N Ö DE L
fermentierter Fenchel, glasierter Zwiebel

Majoransafterl ......... 23

Hauptspeisen
KO H LR A B I G R ATI N

glasierte Maroni, Raritätenkohl ......... 24

Z A N DE RFI LE T
gebraten, Erdäpfelpüree, schwarzer Knoblauch 

Vanille Beurre Blanc, Blattgemüse ......... 44

FLUS S WE L S
Rübenvielfalt, Zitrusaromen ......... 37

K A LB S SC H U LTE RSC H E R Z E L
geschmort, gebackener Koji-Sellerie, Zwiebelsauce ......... 32

V U LK A N L A N DSC HWE I N
Petersilienwurzel, Trockenfrüchte, Kümmeljus ......... 29

RE H
Rücken & Cannelloni, Quitte, weiße Karotte & Nelke ......... 45

Suppen
„ S U PPE M IT S I N N “

K R Ä F TI G E RI N DSU PPE   
Frittatenrolle ......... 9 

€ 1 geht an die „Wiener Tafel“ für Armutsbekämpfung

H U M M E RS U PPE
Pofesen ......... 19 

Vorspeisen
TO PI N A M B U R

mariniert & knusprig, Mandel, Gewürzbirne ......... 17

L AC H S FO RE LLE
Maiwipferl, Fenchelsalat, Bottarga-Chips ......... 22

VITE LLO TA R T U FO 
rosa gebratener Kalbsrücken

cremige Sauce vom schwarzen Trüffel ......... 28

B E E F TATA R
Buttertoast, körnige Senfmayonnaise ......... 26

Unsere geschulten Mitarbeiter informieren Sie gerne 
über Allergene in unseren Speisen.
Gedeck 5,90. Alle Preise in Euro inklusive Steuern. 
Unser Servicepersonal freut sich über Trinkgeld!
Wir bitten um Ihr Verständnis, dass wir Rechnungen 
nur tischweise ausstellen können.
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Desserts & Käse
O R A N G E N C RÈ M E B RÛ LÉ E

Spekulatiuskeks ......... 14

SO M L AU E R N O C K E RL
Biskuit, Walnüsse, Rumrosinen, Schokolade ......... 14

P OWI DLTA SC H E RL
Zwetschkenkernöl-Eis ......... 14

MINI-SCHAUMROLLEN
drei Stück ......... 9 

A FFI N I E R TE R K Ä S E VO N U N S E RE N 
SC HWE I Z E R N AC H BA RN

serviert mit hausgemachtem Chutney
 vier Sorten ......... 19      sechs Sorten ......... 24

4-Gang  5-Gang 
Degustationsmenü

L AC H S FO RE LLE
Maiwipferl, Fenchelsalat, Bottarga-Chips
2024  „Cuvée Misto Mare“ – Alois Lageder, Meran

VITE LLO TA R T U FO 
rosa gebratener Kalbsrücken

cremige Sauce vom schwarzen Trüffel  
2024  Lust und Laune – Lukas Strobl, Wagram

Z A N DE RFI LE T 
gebraten, Erdäpfelpüree, schwarzer Knoblauch

Vanille Beurre Blanc, Blattgemüse
2023  Pinot Blanc Alte Reben Leithaberg DAC – Prieler, Schützen 

RE H 
Rücken & Cannelloni, Quitte, weiße Karotte & Nelke

2018  Jois Bio – Martin Pasler, Leithaberg   

SO M L AU E R N O C K E RL 
Biskuit, Walnüsse, Rumrosinen, Schokolade 

2010  Vestibül Doux, TBA Scheurebe 

A FFI N I E R TE R K Ä S E VO N U N S E RE N 
SC HWE I Z E R N AC H BA RN

 serviert mit hausgemachtem Chutney
2019  Late Bottled Vintage Port – Niepoort, Duoro

4-Gang-Menü ......... 92
(Zanderfilet oder Reh)

Weinbegleitung ......... 30

5-Gang-Menü ......... 106
Weinbegleitung ......... 38



Bier
Weitra Hell 

0,2l ......... 4,90      0,3l ......... 6,20      0,5l ......... 7,90

Zwettler FREI (alkoholfrei)  0,33l ......... 6

Digestif
Averna  4cl ......... 7 

Gölles Edelbitter  4cl ......... 7
Fernet  4cl ......... 7 

Ignaz Gin Wellanschitz  4cl ......... 11
Hendricks Gin  4cl ......... 11

Stin Gin  4cl ......... 11
Vodka Belvedere  4cl ......... 8,50
Adriatico Amaretto  4cl ......... 9

Rum Zacapa Centenario Gr. Res. 23y  2cl ......... 13
Rum Plantation Barbados extra old  2cl ......... 9

Grappa di Nebbiolo Bocchino  2cl ......... 7
Grappa Poli Moscato Morbida  2cl ......... 7

Grappa Berta Tre Soli Tre  2cl ......... 15
Black Label Johnnie Walker  4cl ......... 7

Talisker 10y  4cl ......... 10

Glenmorangie 12y  4cl ......... 14,50
Laphroaig 10y  4cl ......... 13

Camus XO Borderies  2cl ......... 18  
Armagnac Clés des Ducs XO  2cl ......... 11

Long Drinks & Cocktails
Moscow Mule ......... 13
Wodka Lemon ......... 13
Whiskey Sour ......... 13

Limoncello Spritz ......... 11
Old Fashioned ......... 15

Negroni ......... 15
Negroni Sbagliato ......... 14
Espresso Martini ......... 12

Aperitif
Crodino rosso / biondo, alkoholfrei  0,2 ......... 7

Van Nahmen Schaumwein, alkoholfrei  0,1l ......... 7 
The STIN distilled Spice & Tonic, alkoholfrei ......... 12

Champagner-Empfehlung der Woche  0,1l ......... 16
Crémant de Bourgogne Vitteaut Alberti  0,1l ......... 11

Blanc de Blancs Schödl, Loidesthal  0,1l ......... 12
Rosé Sekt Jurtschitsch, Langenlois  0,1l ......... 12

TropicAle American Pale Ale  0,33l  ......... 6,50
Amouro Wermut Tonic ......... 10

Ignaz Gin-Fever Tree Tonic ......... 15
Campari Soda ......... 9 

Campari Spritz ......... 12 
Sherry dry 5cl ......... 7 

Kaffee & Tee
Bieder&Maier Kaffee

Kleiner Espresso/Brauner ......... 3,90
Großer Espresso/Brauner ......... 6,20

Cappuccino ......... 5,50
Melange ......... 5,50

Latte Macchiato ......... 6,50
Espresso Macchiato ......... 3,90

Heiße Schokolade ......... 7

Demmers Tee in der Kanne
Früchtetee, grüner Tee, Pfefferminze, 

Verbene, Bastei-Mischung ......... 6,50

Alkoholfreie Getränke
Vöslauer prickelnd/ohne  0,33l ......... 4,50
Vöslauer prickelnd/ohne  0,75l ......... 7,90

Soda Zitron mit frisch gepresstem Zitronensaft  0,25l ......... 3,50
Soda  0,25l ......... 3

Soda mit Hollerblütensirup  0,25l ......... 4
Apfelsaft Naturtrüb  0,25l ......... 5

Apfelsaft Naturtrüb gespritzt  0,25l ......... 4
Traubensaft  0,25l ......... 5

Traubensaft gespritzt  0,25l ......... 4
Van Nahmen Gourmet-Säfte diverse Sorten  0,25l ......... 6,50

SINE VINO Aperitivo Marille Rosmarin  0.1l ......... 5.90
SINE VINO Schlehe Rosa Pfeffer  0.1l ......... 5.90

Orangensaft frisch gepresst  0,2l ......... 8
Almdudler  0,35l ......... 5

Hakuma Eistee  0,235l ......... 6
Baladin Bitterlimonade  0,33l ......... 6,50

Fever Tree Tonic  0,2l ......... 4
Coca-Cola, Zero  0,33l ......... 5


