
Feine Kleinigkeiten
B L AT T SA L ATE

aus Stetten, Wiener Marinade ......... 9

B U T TE R B ROTE
heißgeräucherte Lachsforelle ......... 15

A NTI PA S TI  B R E T T
Prosciutto, Taleggio von Büffel & Kuh

Caponata, Kapern ......... 23

S C H I N K E N - B E RG K Ä S E K RO K E T TE N 
Schnittlauchsauce ......... 15

K N US PE R RO LLE
orientalisches Lammragout, Feta, Spinat 

Rosine, Minzjoghurt ......... 23

F I N G E R FO O D S C H N IT Z E L
vom Vulkanlandschwein, kleiner Erdäpfelsalat ......... 17 

Suppen & Vorspeisen
C R E M I G E S PA RG E L S U PPE

Schinken, Kren, Schwarzbrot Croûtons ......... 11

H U M M E RS U PPE
Pofesen ......... 19

S PA RG E L SA L AT 
Blutampfer, Frühlingskräuter, Haselnuss ......... 23

A R TI S C H O C K E
Berglinsen, Wiener Miso, Vogelmiere ......... 21

C E V I C H E VO M WO LF S BA RS C H
Suave Creme, Rettich, Radieschen ......... 26

Hauptspeisen
PI L Z & E R D N US S

Süßkartoffel, Shiitake, Black Pearl, Pak Choi ......... 25

FA LK E N S TE I N E R G E B I RG S SA I B LI N G
pochiertes Filet, Bröselkarfiol, Saiblingskaviar ......... 36

V U LK A N L A N DS C H W E I N
Dry-Aged-Karree, Mandel, Olive, Zitrone 

Erbse, grüner Spargel ......... 29

B U T TE RS C H N IT Z E L  
VO M W I LDV I E R TE L H I RS C H

Walnuss-Palatschinke, Ribisel, Röstzwiebel 
getrockneter Hirschrohschinken ......... 27

W E I S S E S S C H E R Z E L VO M K A LB
Schmorgemüse, Solospargel, Sauce Choron ......... 31

5-Gang Degustationsmenü
S PA RG E L SA L AT 

Blutampfer, Frühlingskräuter, Haselnuss

C E V I C H E VO M WO LF S BA RS C H
Suave Creme, Rettich, Radieschen 

PI L Z & E R D N US S
Süßkartoffel, Shiitake, Black Pearl, Pak Choi

FA LK E N S TE I N E R G E B I RG S SA I B LI N G
pochiertes Filet, Bröselkarfiol, Saiblingskaviar 

oder

V U LK A N L A N DS C H W E I N
Dry-Aged-Karree, Mandel, Olive, Zitrone, Erbse, grüner Spargel

S C H O KO - M A S C A R P O N E-TR I FLE
Original Beans Schokolade, Kaffee-Eis, Crumble

oder

A FF I N I E R TE R K Ä S E 
aus dem Hause Jumi & Pöhl, serviert mit Senffrüchten

5-Gang-Menü ......... 98        Weinbegleitung ......... 39,50

Klassiker
G R A M M E LK N Ö D E L

fermentierter Fenchel, glasierter Zwiebel, Kümmelsafterl ......... 19

PA PR I K A S C H VO M S TE I R E R H E N D L
Butternockerl ......... 27

S PAG H E T TI  „ B OT TA RGA“
Hausgemachte Pasta, geräucherter Rogen der Lachsforelle ......... 20

S Z EG E D I N E R H U M M E R K R AU TFLE I S C H
 Kostprobe ......... 28       Vorspeise ......... 41

W I E N E R S C H N IT Z E L
heimisches Kalb Rosé, Erdäpfelsalat ......... 34

Süß & Käse
C H E E S EC A K E

Erdbeere, hausgemachter Limoncello ......... 13

EC HTE VA N I LLE „ PU R “ –  R E LOA D E D
Madagaskar Bourbon Vanille, Eis, Keks, Sirup ......... 17

S C H O KO - M A S C A R P O N E-TR I FLE
Original Beans Schokolade, Kaffee-Eis, Crumble ......... 15

M I N I -S C H AU M RO LLE N
drei Stück ......... 9 

A FF I N I E R TE R K Ä S E
aus dem Hause Jumi & Pöhl, serviert mit Senffrüchten

 vier Sorten ......... 19      sechs Sorten ......... 24

Chef de Cuisine Christoph Schuch

Gedeck 5,90. Alle Preise in Euro inklusive Steuern


