
 

 

Mittagsmenü 
16. - 18. Dezember 2025 

 
K O H L R A B I C R E M E S U P P E  

Saiblingstatar 
/ 

H I R S C H R O U L A D E  
Erdäpfelschmarren, Wurzelgemüse 

 
2-gängiges Menü     24            plus Gedeck    3,90 

____________________________________________________________________________________________________________ 
 

A la carte 
 

VORSPEISEN 
 

„ S U P P E  M I T  S I N N “  K R Ä F T I G E  R I N D S U P P E  Frittatenrolle    9 
€ 1 geht an die „Wiener Tafel“ für Armutsbekämpfung 

 
L A C H S F O R E L L E  Maiwipferl, Fenchelsalat, Bottarga-Chips    22 

 
B E E F  T A T A R  Buttertoast, körnige Senfmayonnaise     26 

 
S Z E G E D I N E R  H U M M E R K R A U T F L E I S C H  

Kostprobe   28     Vorspeise     41     Hauptspeise     74 
 

HAUPTSPEISEN 
 

K O H L R A B I G R A T I N  glasierte Maroni, Raritätenkohl     24 
 

Z A N D E R F I L E T  gebraten, Erdäpfelpüree, schwarzer Knoblauch,  
Vanille Beurre Blanc, Blattgemüse ......... 44 

 
W I E N E R  S C H N I T Z E L  heimisches Kalb Rosé, Erdäpfelsalat     34 

 
K A L B S S C H U L T E R S C H E R Z E L  geschmort, gebackener Koji-Sellerie 

Zwiebelsauce    32 
 

V U L K A N L A N D S C H W E I N  Petersilienwurzel, Trockenfrüchte, Kümmeljus    29 
 

DESSERTS 
 

P O W I D L T A S C H E R L  Zwetschkenkernöl-Eis     14 
 

M I N I - S C H A U M R O L L E N  drei Stück     9 
 

A F F I N I E R T E R  K Ä S E  serviert mit hausgemachtem Chutney / vier Sorten     19 
 
 

Alle Preise in € inkl. Steuern                                Gedeck   3,90 


