
Küchenchef  Christoph Schuch

Dienstag — Donnerstag
12.00 — 14.00 und  18.00 — 22.00

Freitag & Samstag
18.00 — 22.00



Affinierter Käse
von unseren Schweizer Nachbarn

serviert mit hausgemachtem Chutney

L A BO US E
Kuh, Weichkäse, cremig, zart schmelzend

APRÈS-SOLEIL
Kuh, Hartkäse, strohig, süß-nussig

C RÈ M E C H È VRE
Ziege & Kuh, Weichkäse, Weißschimmel, cremig, samtig

HÖRBI
Kuh, Hartkäse im Kräutermantel, würzig, salzig, feine Kräuteraromen

C ’ E S T BO N
Kuh, Weichkäse, cremig, buttrig vollmundig

BRITSCH
Kuh, Halbhartkäse, Blauschimmel, süßlich, kräftig

 vier Sorten ......... 19            sechs Sorten ......... 24



Desserts
O R A N G E N C RÈ M E B RÛ LÉ E 

Spekulatiuskeks ......... 14

SO M L AU E R N O C K E RL
Biskuit, Walnüsse, Rumrosinen, Schokolade ......... 14

POWIDLTASCHERL
Zwetschkenkernöl-Eis ......... 14

MINI-SCHAUMROLLEN
drei Stück ......... 9



Glasweise genießen
2021  Beerenauslese Cuvée Kracher, Illmitz  5cl ......... 7

10y Tawny Port Graham‘s, Douro  5cl ......... 7
2010  Vestibül Doux, TBA Scheurebe  5cl ......... 7

Rum Zacapa Centenario Gr. Res. 23y, mit Bourbon-Vanilleschoten angereichert  2cl ......... 13  

Süßweine
Fl 0,375l

Neusiedlersee  
2016  Rosenmuskateller TBA Nr. 1 – Kracher, Illmitz ......... 100

2004  TBA Nr. 3 Traminer – Kracher, Illmitz ......... 110

Tokaji
2017  Blue Label Tokaji Aszu 5 putt. – Royal Tokaji  0,5 l ......... 90

Bordeaux
2005  Château de Fargues, Sauternes ......... 110 

Gölles Schnäpse
Hirschbirne  2cl ......... 10
Himbeere  2cl ......... 16

Alte Zwetschke  2cl ......... 10

Reisetbauer Schnäpse
Apfel  2cl ......... 10

Vogelbeere  2cl ......... 17
Marille  2cl ......... 10

Elsbeere  2cl ......... 47

Unsere geschulten Mitarbeiter informieren Sie gerne über Allergene in unseren Speisen.

Gedeck 5,90. Alle Preise in Euro inklusive Steuern. Unser Servicepersonal freut sich über Trinkgeld!
Wir bitten um Ihr Verständnis, dass wir Rechnungen nur tischweise ausstellen können.


