
Schankwein
Unser Schankwein aus dem Achtelglas

2025  Grüner Veltliner bio – Wieninger ......... 4,50 

RO H SC H E I B E N ......... 5

R AU C H M AN DE LN ......... 5

S TAU D´S  FE I N SAU RE S G E M ÜS E ......... 5,50

B ROTKO RB & B U T TE R genug für Zwei ......... 4

B U T TE RB ROTE
4 Stück mit Erdäpfelkas ......... 10   

4 Stück mit Schinken, Kren, Gurkerl ......... 12   
4 Stück mit Pielach Räuchersaibling ......... 14   

6 Stück gemischt ......... 18

VI C H YS SO I S E
geeiste Erdäpfel-Lauch-Suppe, Schwarzer Knoblauch ......... 11  

PA R A DE I S E RSAL AT
frische & getrocknete Paradeiser, Johannisbeere

Sonnenblumenkern-Pesto ......... 19  

TATA R N AC H WA H L
Rind  Pilz  Rind & Pilz

dazu Buttertoast ......... 26

S Z EG E D I N E R H U M M E RK R AU TFLE I SC H
Kostprobe ......... 28

B RÖS E LK A RFI O L
Erbse, Ei ......... 19       dazu 10g Saiblingskaviar ......... 8

SC H I N K E N - K Ä S E-TOA S T
hausgemachte Senf-Mayo ......... 11

Drei handwerkliche Manufakturen, ein Toast:
Toastbrot von der Bäckerei Schmidl Wachau

Beinschinken vom Fleischer Baidinger
Aréwasser Käse von Jumi

SAC H E RW Ü RS TE L   
Kren & Senf, dazu Wachauerbrot ......... 13

N EU WI E N E R BAC K FLE I SC H  
Rote Rüben Salat, Kren, Blutampfer ......... 23

K LE I N E S WI E N E R SC H N IT Z E L
heimisches Kalb rosé Austria, Erdäpfelsalat ......... 21

K LE I N E S K A LB S WA N G E RL- G U L A SC H 
Butternockerl ......... 24

M I N I -SC H AU M RO LLE N vier Stück ......... 9

B U RG TH E ATE RLI N Z E R ......... 6

K Ä S E TE LLE R vier Sorten ......... 19


